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Liebe Gäste, 

 

große Anlässe sollen gebührend gefeiert werden!  

Der Gasthof Tepferdt steht mit seinem Namen und über 80-jähriger 
Familientradition für die zuverlässige Ausrichtung von Festlichkeiten aller 
Art. 

Mit niederrheinischer Gastfreundlichkeit und aufmerksamem Service sorgen wir 
in einem rustikalen Ambiente für Ihren perfekten Tag!  

Selbstverständlich gehört zu so einem Tag auch ein besonderes Buffet. Unsere 
Küche verspricht, mit guten Speisen und erlesenen Getränken Ihre Wünsche 
zu erfüllen.  

In dieser Broschüre geben wir Ihnen einige Anregung und Vorschläge an 
die Hand.  

Gerne beraten wir Sie in einem persönlichen Gespräch, um mit Ihnen 
harmonische und unvergessliche Stunden zu gestalten. 

 

Wir wünschen Ihnen viel Spaß bei der Vorbereitung. 

 

Ihr Gasthof Tepferdt 

 

Wolfgang Huying 
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Im Folgenden stellen wir Ihnen das 

Hochzeitspaket 
vor 

Bei einem Aufenthalt von bis zu 12 Stunden berechnen wir pauschal 
95,-€ pro Person 

Kinder bis 3 Jahre sind kostenlos.  
Kinder bis 9 Jahre werden mit 45,-€ berechnet. 

 
In dem Paket sind folgende Leistungen beeinhaltet:  

- Hochzeitsbuffet  
- Getränke 
- Saalmiete 

- Standard Tischdekoration  
- Blumen (Blattwerk in Haldern/ Eigentum vom Gasthof Tepferdt) 

- Menükarten und Saalplan 
- Standardreinigung 
- Musiker Pauschale 

 
Zusätzlich buchbare Leistungen: 

- Jede weitere begonnene Stunde Aufenthalt – 5,-€/p.P. 
- Sektempfang – 5,-€/p.P. 
- Stuhlhussen – 5,-€/p.P. 

- Mitternachtsbuffet – 5,-€/p.P. 
 
Eine Terminreservierung für Ihre Feier erfolgt bei einer Anzahlung von 1.500,-€. 

Wir berechnen für die Feier die von Ihnen genannte Personenzahl, welche Sie  
bis 10 Tage vor dem Fest schriftlich bekanntgeben. 

Die Gesamtrechnung ist bis 3 Tage nach Ausrichtung Ihres Fests zu begleichen.  
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Details zu den Leistungen 
 

Das Buffet  
(ab 75 Personen) 

 

Klare Rindfleischbrühe mit Markklösschen, Eierstich und Blumenkohlröschen 

------------ 
Rheinisches Suppenfleisch mit Remouladensoße, Cornichons und Silberzwiebelchen 

 

Vom Buffet: 
 

Schinken-Spargelröllchen 
Mozzarella mit Tomaten,   

Geeiste Melonenauswahl mit Schinken 
Scampispieße auf Paprikareis 

Antipasti-Auswahl  
 Geräucherte Forellenfilets  mit Sahnemeerrettich 

Norwegischer Räucher- und Gravedlachs mit Honig-Senfcreme,  
Matjesfilets mit Zwiebelringen und Eischeiben 

Hähnchenbrustfiletauswahl 
Schweinelendchen mit Champignons 
 Krustenbraten aus der Schweinekeule 

Rinderrouladen „Provence“  
Rheinischer Sauerbraten in Rosinensoße 

Fischauswahl auf Blattspinat 
       

Kroketten,  Kartoffelgratin, Röstkartoffeln,Spätzle 

Gemüseauswahl            Salatbar 
        

     Eis- und Dessertbuffet    
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Die Getränke 
Wasser  - Gerolsteiner (Classic, Medium, Still) 
Softdrinks - Cola, Fanta, Sprite, Cola Light 
   - Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale 
Säfte  - Orangensaft, Multivitaminsaft, Apfelsaft 
Bier  - Bitburger Pilsener (Fass) 
   - Diebels Alt (Fass) 
   - Benediktiner Weizen (auch alkoholfrei) 
   - Bitburger Pils und Radler alkoholfrei 
   - Malzbier 
Weine  - Grauburgunder (weiß, trocken) 
   - Weinheimer Sybillenstein (weiß, lieblich) 
   - Scheurebe (weiß, halbtrocken) 
   - Portugieser Weißherbst (rosé, lieblich und halbtrocken) 
   - Dornfelder (rot, lieblich und trocken) 
Bovenkerks  Heiße Liebe, Gelbsucht, Rübezahl, Black Jack,  

Isseltaler, Zauberbeere, Schwatte Bessen, Korn, 
Roter Flitzer, Rhababar, Wacholder, Vanilleken, 
Two Feelings, Anis, Pflaume 

Spirituosen Grappa, Underberg, Kümmerling, Malteser, 
Weinbrand Napoleon, Jägermeister, Fernet Branca, 
Ramazzotti, Whiskey, Baileys, Wodka, Bacardi, 
43er, Sambuca, Calvados, Williams Christ Birne, 
Linie, Eierlikör, Ouzo, Gin 
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Saalmiete 
Mit Ihrer Buchung reservieren Sie die abgesprochene Räumlichkeit 
für den Ihnen genannten Zeitraum. Falls es möglich ist, können Sie 
gerne einen Tag oder einige Stunden vor ihrem Fest bereits den Saal 
für Vorbereitungen nutzen, allerdings ist dies nicht verpflichtend. 

Standardtischdekoration 
Zu unserer Standardtischdekoration gehören natürlich die Tischdecken, 
sowie das Geschirr, Besteck und Gläser. Des Weiteren platzieren wir, 
falls gewünscht, in der Mitte des Tisches ein 
Chiffontuch, welches farblich auf Ihre Feier 
abgestimmt wird. Abgerundet wird die 
Dekoration mit unseren Kerzenständern 
und den als Fächer gefalteten 
Stoffservietten mit der Option diese ebenfalls farblich mit einer 
Papierserviette zu verfeinern. 

Blumen 
Auf Grund unserer Zusammenarbeit mit dem Blumencenter 
„Blattwerk“ (ehemals Blumen Cornelißen), besteht für Sie die 
Möglichkeit, individuelle Blumengestecke für Ihre Feier dort 
auszuwählen. Nach Ihrer Feier bleiben diese im Besitz des Gasthof 
Tepferdt. Sollten Sie wünschen die Blumen zu behalten, müssen Sie 
dies vorher anmelden und die Kosten dafür übernehmen. 
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Menükarten und Saalplan 
Gerne erstellen wir die Menükarten und einen Saalplan für Ihr Fest. 
Beachten Sie bitte, dass wir keine Grafikdesigner sind und unser 
Drucker nur Papier mit einer Stärke von bis zu 160 g/m² verarbeiten 
kann. Üblicherweise verwenden wir vorgefertigte, neutrale, robuste 
Menükarten, in welche wir ein auf Ihr Fest abgestimmtes Papier 
hineinlegen. Gerne dürfen Sie uns bis zu 10 Tage vor Ihrem Fest ein 
Bild schicken, welches wir in die Menükarte einarbeiten. Um einen 
besseren Einblick zu erhalten, lassen Sie sich bei einer Besprechung eine 
Menükarte zeigen. Sollten Sie andere Wünsche haben, versuchen wir 
diese mit unseren Möglichkeiten umzusetzen. 

Beispiele für einen von uns erstellten Saalplan können Sie auf den 
nächsten Seiten finden. Beachten Sie bei den Tischbezeichnungen, 
dass diese nicht zu lang sind, damit diese über die Tische geschrieben 
werden können. 

Zusätzlich können wir gerne Reservierungsschilder für die Tische 
erstellen, wobei wir uns dabei nur auf den kompletten Tisch beziehen. 
Platzschilder für einzelne Plätze bearbeiten wir nicht. Bitte lassen Sie 
uns bis zu 10 Tage vor Ihrem Fest den finalen Saalplan zukommen, 
bei denen die Tischbezeichnungen, die genaue Personenzahl pro Tisch 
und, falls gewünscht, auch die Namen der am Tisch sitzenden 
Personen nicht fehlen dürfen. 
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Beispiele Menükarte Vorderseite 
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Beispiel Menükarte Innen 
 

Zum Empfang: 
 

Sekt, Sekt mit Orangensaft, 
Cocktails , Mineralwasser 

_____________________ 
 

2017 

Portugieser Weißherbst  
Rose 

Rheinhessen 

Weinhaus:  Vinision 
 

2017 

Grauer Burgunder 
Rheinhessen 

Weinhaus:  Vinision 
 

2013 

Weinheimer Sybillenstein  
Spätlese        Prädikatswein  

Lieblich 

Weinhaus:  Thomas Rath 

 

2013 

Dornfelder  
Rot – Trocken 

Pfalz 
Weinhaus: Leoff  

 

Digestif: 
 

Napoleon, Kümmerling, Jägermeister 
Williams-Christ-Birne,  Fernet Branka, 

Grappa, Ramazzotti, Bovenkerks Spirituosen 
 

Vom Faß: 
 

Bitburger - Pilsener,   Diebels Alt 
Benediktiner Weizenbier, Bitburger Alkoholfrei 

 

Am Tisch serviert: 
 

Klare Rindfleischbrühe mit Markklösschen, 
Eierstich und Blumenkohlröschen 

------------ 
Rheinisches Suppenfleisch 

mit Remouladensoße, Cornichons 
und Silberzwiebelchen 

 

Vom Buffet: 
 

Schinken-Spargelröllchen 
Mozzarella mit Tomaten,   

Geeiste Melonenauswahl mit Schinken,         
Scampispieße auf Paprikareis 

Antipasti-Auswahl,  
 mit gefüllten Tomaten, gefüllten Peperonis,  

gefüllten Oliven, gefüllten Champignons,  
Geräucherte Forellenfilets  mit Sahnemeerrettich 

Norwegischer Räucher- und Gravedlachs  
mit Honig-Senfcreme,  

Matjesfilets mit Zwiebelringen und Eischeiben 
Hähnchenbrustfiletauswahl 

Schweinelendchen in Rahmsoße 
Rinderrouladen „Provence“ 

 Krustenbraten aus der Schweinekeule  
Rheinischer Sauerbraten in Rosinensoße 

Fischauswahl auf Blattspinat 
       

Kroketten,  Kartoffelgratin, Röstkartoffeln, Spätzle 

Gemüseauswahl            Salatbar 
        

     Eis- und Dessertbuffet    

_________ 

Mitternachtsbuffet 
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Beispiele Saalplan 
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Beispiel Reservierungsschilder 
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Musiker Pauschale 
Natürlich darf gute Musik bei Ihrem Fest nicht fehlen, doch ein 
Musiker birgt oft mehr Arbeit als gedacht, da dieser sein Equipment bei 
stundenlanger Arbeit auf- und abbauen muss, Tische und Tischdecken 
vom Haus verwendet und zusätzlich Zeit in Anspruch nimmt. Wo 
andere Hochzeitslocations dafür eine Musikerpauschale berechnen, ist 
dies bei uns im Hochzeitspaket inklusive. 
 

Zusatzleistungen 
Weitere Stunden Aufenthalt 

Die oben genannte Hochzeitspaket ist ein Pauschalpaket, welches bei 
einem Aufenthalt von bis zu 12 Stunden gilt. Für jede weitere 
begonnene Stunde berechnen wir pauschal für die von Ihnen vor dem 
Fest angegebene Personenzahl  5,-€ pro Person. 

Sektempfang 
Sollten Sie sich dazu entscheiden den Sektempfang bei uns zu buchen, 
können Sie mit einem weiten Angebot von Getränken rechnen. Neben 
Sekt, Sekt mit Orangensaft, purem Orangensaft und Hugo bieten wir 
unsere hauseigenen Saftcocktails an, welche nicht nur eine 
geschmackliche Abwechslung bieten. Durch Ihre bunten Farben sind 
sie ein wahrer Hingucker und es ist für jeden Geschmack etwas dabei. 
Natürlich bieten wir neben den Sektempfangsgetränken auch Getränke 
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aus der Pauschale während des Empfangs an. Der Preis bezieht sich 
nur auf Getränke während des Empfangs. 

 
 

Stuhlhussen 
Eine Stuhlhusse verleiht dem Ambiente immer eine gewisse Eleganz, 
daher können Sie gerne diese bei uns buchen. Für den Aufwand des 
Auf- und Abziehens, sowie der Reinigungskosten müssen wir 
allerdings pro Husse 5,-€ berechnen. 

Mitternachtsbuffet 
Bei einem Mitternachtsbuffet können sich Ihre Gäste noch zu später 
Stunde stärken. Dafür bereiten wir wiederverwertbare Reste des 
Hochzeitsbuffets auf (Schinken-Spargelröllchen, Melone mit 
Schinken, Mozzarella und Tomate, kalte Fischplatte, Antipasti, 
Krustenbraten) und bieten zusätzlich aufgebackene Brötchen mit einem 
Wurst- und Käsespiegel, Butter und einem Mettigel an. Des 
Weiteren wird eine Kaffeebar eingerichtet, bei der sich Ihre Gäste 
selbstständig bedienen können. 
Bitte beachten Sie, dass das Mitternachtsbuffet nach 2 Stunden 
wieder abgebaut werden muss, da die Speisen danach ungekühlt nicht 
mehr genießbar sind. 
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FAQ 
Freie Traaung im Gasthof Tepferdt? 

Es ist möglich Ihre Freie Trauung bei uns im Haus auszurichten. Für den 
Umbau und das Eindecken Ihres Festes benötigen wir allerdings 2 Stunden, 
in denen Ihre Gäste den Saal nur vereinzelnd für einen Toilettenbesuch 
betreten können. Bei gutem Wetter können Ihre Gäste allerdings unseren 
Garten nutzen und bei schlechtem Wetter ist es möglich die anderen 
Räumlichkeiten unseres Hauses zu verwenden. Die Miete für eine solche 
Veranstaltung beläuft sich auf 500,-€. 

Wie viele Personen passen in den Saal? 
Der Saal bietet Platz von 60 bis zu 300 Personen. 

Wir müssen das Fest wieder stornieren? 
Dieser Umstand ist für alle Beteiligten gleichermaßen bedauerlich. Für diesen 
Fall berechnen wir die 1.500,-€ Anzahlung als Aufwandsentschädigung. 

Tischaufteilung? 
Wir verfügen über runde und lange Tische. Bei den runden Tischen ist eine 
Belegung von 6 Personen pro Tisch bis zu 14 Personen pro Tisch möglich, 
wobei wir darauf hinweisen möchten, dass 13 und 14 Personen pro Tisch wirklich 
eng sind. Bei den langen Tischen ist theoretisch gesehen kein Limit, jedoch 
muss man die Länge immer im gesamten Saalplan beachten. Natürlich helfen 
wir gerne bei der konkreten Ausarbeitung eines Saalplans und stehen Ihnen 
mit Rat und Tat zur Seite. 
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Eigene Floristin? 
Falls Sie nicht mit „Blattwerk“ zusammenarbeiten möchten ist dies natürlich 
kein Problem, allerdings sind die Blumen dann nicht in dem Hochzeitspaket 
inklusive. 

Mehr Dekoration? 
Bei der Planung Ihres Festes möchten wir keine Grenzen setzen, Falls Sie 
eine ausgefallenere Dekoration wünschen können Sie diese natürlich 
ungehindert planen und ausführen. Bitte informieren Sie uns bei einer 
Besprechung über Ihre Vorstellungen. 

Verkostung Dienstleister? 
Musiker, Fotografen oder andere Dienstleister, welche an dem Abend bei 
Ihrem Fest zugegen sind und natürlich Getränke und Speisen zu sich nehmen, 
berechnen wir pauschal mit 50,-€ pro Person, 

Spezialreinigung? 
Unter einer Spezialreinigung zählen wir nur Reinigungsarbeiten, welche mit 
Konfetti oder Ähnlichem zu tun hat, da diese Reinigung vermeidbar und sehr 
aufwendig ist. Weisen Sie Ihre Gäste darauf hin, dass auf Konfetti oder 
Ähnliches zu verzichten ist, da andernfalls 100,-€ Spezialreinigungsgebühren 
anfallen. 

Feuerwerk? 
In unserem Haus ist keinerlei Feuerwerk gestattet, worunter auch 
Wunderkerzen zählen, da diese den Holzboden beschädigen und gegen die 
Brandschutzverordnung verstoßen. Falls Sie derartiges in unserem Garten 
planen besprechen Sie dies bitte mit uns. 
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Musiklautstärke? 
Bitte beachten Sie, dass der Bass jeglicher Musikanlage ab 22 Uhr stark 
reduziert werden muss. Um unsere Location gibt es sehr viele Nachbarn, welche 
bisher sehr kulant waren und dies sicherlich auch weiterhin sind, wenn es nicht 
übertrieben wird. Der Anweisungen des Personals diesbezüglich ist Folge zu 
leisten. 

Wie lange können wir feiern? 
Die Feier ist grundsätzlich bis spätestens 5 Uhr mit Verlassen des Saals zu 
beenden, da danach bereits die Arbeiten für das nächste Fest starten. 

Können wir den Garten nutzen? 
Unser Garten bietet ein wundervolles Ambiente für Empfänge und wird auch 
im Sommer gerne genutzt. Auf Grund der Lautstärke ist es allerdings 
notwendig, jegliche Stühle, Tische und Stehtische nach dem Empfang 
abzubauen. Dies sollte auch in Ihrem Sinne sein, damit die 
Festtagsgesellschaft sich nicht aufteilt. 

Vegetarier/ Veganer/ Essensunverträglichkeiten? 
Auch wenn es bei unserem Buffet vegetarische und vegane Optionen gibt, raten 
wir dazu andere Möglichkeiten zu besprechen, denn besonders bei der Vorspeise 
und dem Zwischengang, welche am Tisch serviert werden, müssen Alternativen 
gefunden werden. Sowohl bei Vegetariern und Veganern, als auch bei 
Unverträglichkeiten sind wir ohne eine Voranmeldung nicht auf diese 
vorbereitet und können spontan eventuell keine Alternative liefern.  

Änderungen am Buffet? 
Sagt Ihnen unser vorgefertigtes Buffet nicht zu? Bitte besprechen Sie 
mögliche Änderungen bei einer Besprechung. 
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Zusätzliche Getränke? 
Grundsätzlich führen wir eine, durch unsere jahrelange Erfahrung angemessene, 
Menge der im Hochzeitspaket angegebenen Getränke. Sollten Sie andere 
Wünsche haben teilen Sie uns dies bei einer Besprechung mit, sodass wir die 
von Ihnen gewünschten Getränke besorgen können. Gerne beachten wir auch 
Hinweise auf besonders gefragte Getränke in unserer Liste, damit wir diese 
notfalls besonders oft führen können. 

Wie setzt sich das Hochzeitspaket zusammen? 
Die genaue Aufteilung des Pakets besteht aus einem Durschnittswert, welchen 
wir über die Jahre aufstellen konnten. Eine Kürzung am Essen oder bei den 
Getränken würde keine Änderung bringen, da andere Speisen oder Getränke 
dann dementsprechend mehr konsumiert werden würden. 

Können wir die Reste des Essens mitnehmen? 
Dies ist bei Anmeldung gegen einen Aufpreis möglich. Da wir immer 120% 
Quantität beim Essen liefern, damit auch wirklich jeder satt wird, ist das Essen 
vom Buffet immer mehr als sie geordert haben und daher nicht zur Mitnahme 
im Preis mit einkalkuliert. 

Wir sind weniger als 75 Personen? 
Das Hochzeitspaket gilt ab einer Personenzahl von 75 Personen. Möchten 
Sie gerne bei uns mit weniger Personen feiern, setzen Sie sich mit uns in 
Verbindung, damit wir ein Paket für Sie erstellen können. 

Barrierefreiheit? 
Unser Saal und unser Buffetraum sind vom Haupteingang mit einem 
Rollstuhl zu erreichen. Zudem befindet sich auf der Damentoilette eine 
barrierefreie Toilette. 
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Rauchen? 
Das Rauchen ist theoretisch im Saal gestattet, da sich Ihre Feierlichkeit um 
eine geschlossene Gesellschaft handelt. Bei einer Besprechung werden wir Sie 
fragen, ob sie das Rauchen im Saal gestatten, wobei es die Option gibt dieses 
beispielsweise nur nach dem Essen an der Theke zu erlauben. Andernfalls 
stehen Aschenbecher draußen am überdachten Eingangsbereich zur Verfügung. 

Themenfarbe für unsere Hochzeit? 
Die Farbe, welche Sie wählen, würde an verschiedenen Stellen in Erscheinung 
treten, wie bei der Kerzenfarbe, der Papierserviettenfarbe, bei der Menükarte 
und den Blumen. Dies sind die Farben, die wir anbieten: 

Kiwigrün 
Jägergrün 

Kaminrot 
Bordeaux 

Gelb 

Orange 
Blau 

Creme 
Rosa 

Weiß 
 

Mutwillig zerstörte Gegenstände? 
Es ist uns bewusst, dass mit einer guten Feier auch mal ein paar Gläser 
unabsichtlich beschädigt werden können, allerdings weisen wir darauf hin, dass bei 
wiederholtem Scherbenaufkommen oder anderen mutwillig zerstörten 
Gegenständen wir diese in Rechnung stellen müssen. Zu starker 
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Alkoholkonsum darf dabei über Manieren oder den Anstand nicht als 
Ausrede gelten. 

 Kann man bei Ihnen übernachten? 
Unser Haus verfügt über 
2 Einzelzimmer (55,-€/pro Nacht) 
4 Doppelzimmer (75,-€/pro Nacht) 
2 Komfortzimmer (118,-€/Nacht) 
1 Familienzimmer (128,-€/Nacht) 
Die Komfortzimmer verfügen über eine Ausziehcoach für eine dritte Person 
und das Familienzimmer bietet mit 2 getrennten Schlafzimmern und einem 
gemeinsamen Badezimmer Platz für bis zu 4 Personen. 

Wann kann ich ein- und auschecken? 
Prinzipiell bieten wir den Check-In erst ab 15 Uhr an. Sollten Sie früher 
anreisen wollen, bitten wir dieses anzumelden, sodass wir versuchen können die 
Zimmer frühzeitig zu reinigen. Eine Garantier für einen vorzeitigen Check-In 
geben wir nicht. 
Der Check-Out ist bis 11 Uhr möglich. Einen verspäteten Check-Out bieten wir 
nicht an. 

Hotelstornierung? 
Eine Stornierung ist bis zu 14 Tage vor der Anreise kostenfrei möglich. 
Sollten Ihre Gäste kurzfristig stornieren wollen, versuchen wir gerne das 
gebuchte Zimmer weiter zu vermieten. Sollte uns dies allerdings nicht gelingen, 
ist das reservierte Zimmer zu bezahlen. 
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Bankettvereinbarung 
 

Für die Hochzeit am ___________________________ ab _________________ Uhr 
Zwischen 

______________________________     Gasthof Tepferdt GmbH 
______________________________  und    Klosterstraße 33 
______________________________     46459 Rees 
______________________________     02850 - 347 

Zu der Hochzeitsfeier werden ungefähr  _______ Personen erwartet. Es ist bekannt, dass bis 
10% dieser angegebenen Personenzahl kostenfrei stornierbar sind. 

10 Tage vor der Feierlichkeit ist die genaue Personenzahl schriftlich zu nennen, welche 
dann zu 100% berechnet wird. 

Eine Anzahlung von 1,500,-€ ist bis zum ______________________ zu begleichen. 
Die Restzahlung der Veranstaltung ist bis zum ____________________ fällig, 

Hiermit wird verbindlich gebucht: 
Art Anzahl Kosten 

Hochzeitspauschale Erwachsene  95,-€ 
Hochzeitspauschale Kinder bis 9 J.  45,-€ 

Hochzeitspauschale Dienstleister  50,-€ 
   

Sektempfang  5,-€ 
Stuhlhussen  5,-€ 

Mitternachtsbuffet  5,-€ 
Das Informationsbuch Version ____________ für die Hochzeitsfeier wurde ausgehändigt und 
ist vom Gast bezüglich. eventueller zusätzlicher Kosten und der Hausverodnung gelesen, 

verstanden und akzeptiert worden. 

Datum: ______________________ 

________________________________________                ______________________________________ 
(Gast)        (Gasthof Tepferdt) 
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Kontakt 
Im Folgenden finden Sie unsere Öffnungszeiten und Kontaktdaten.  

Bitte kommen Sie nicht ohne Termin in unseren Gasthof, da wir dann 
keine Gelegenheit haben uns mit der nötigen Ruhe um Ihre Bedürfnisse 
kümmern zu können. 

Öffnungszeiten 
Montag – Ruhetag 

Dienstag bis Samstag – ab 17 Uhr 
Sonntag – nur auf Reservierung 

 

Kontakt 
Gasthof Tepferdt GmbH 

Klosterstraße 33 
46459 Rees 

Tel.: 02850 – 347 
tepferdt@t-online.de 
https://tepferdt.de 

https://facebook.com/Tepferdt 
https://instagram.com/gasthoftepferdt 

 
 

Wir freuen uns, wenn Sie uns auf Facebook oder Google bewerten. 
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Gartencenter Haldern (ehemals Blumen Cornelißen) 

Am Bahndamm 4 

46459 Rees-Haldern 

02850-7859 

Montag – Freitag: 08.30–18.30 Uhr 

Samstag: 08:00–16:00 Uhr 

Sonntag: 10:00 -12:00 Uhr 

E-Mail 
info@blattwerk-niederrhein.de 

 


